RESTAURANT
LES BOREALES




LES BOISSONS

Boissons fraiches
Jus de fruit, 25¢l 3,50 €

(Orange, ananas, tomate, multifruit
abricot ou pomme)

Sirop & l'eau, 25c¢l 200€
(Menthe, grenadine, péche ou fraise)

Drakkar Thé péche, 33cl 3,00 €
Drakkar Limonade, 33cl 3,00 €
Drakkar Tonic, 33cl 3,00 €
Drakkar Agrumes, 33cl 3,00 €
Diabolo, 25¢l 3,50 €
Coca-Cola, 33cl 3,50 €

Coca-Cola sans sucre, 33cl 3,50 €

Eaux minérales

Vittel, 50cl 3,00 €
Vittel, 1L 4,50 €
San Pellegrino, 50cl 4,00 €
San Pellegrino, 1L 5,00 €
Perrier, 33¢| 3,00 €

Boissons chaudes

Expresso 1,50 €
Double Expresso 2,00€
Café allongé 2,00€
Café au lait 3,00 €
Capuccino 3,00 €
Chocolat chaud 3,00 €
Chocolat Viennois 4,00 €
Thé Kusmi tea 3,00 €
Aperitifs

Kir, 12cl 5,50 €
(Cassis, mdre, péche ou framboise)

Kir Normand, 12¢l 5,00 €
Kir Pétillant, 12¢l 6,00 €
Kir Royal, 15¢l 12,00 €
Ricard, 2cl 5,00 €
Martini Bianco, 5c¢l 5,50 €
Martini Rosso, 5c¢l 5,50 €
Whisky-Coca, 5cl 7,50 €
Porto, écl (blanc ou rouge) 5,50 €

Alcools (4¢l) 6,50 €

Vodka Eristoff

Jack Daniel's

Johnny Walker

Gin Bombay Sapphire

o \
Bieres
Pression
Leffe, 25cl 4,00 €
Leffe, 50cl 6,50 €
Leffe, 33cl 4,50 €

Bouteille, Brasserie
de Sutter en Normandie

Blanche Givrée, 33¢| 5,00 €
Dément'Brée, 33¢| 5,00 €
Folle Furieuz, 33cl 5,00 €
Cidres

Cidre artisanal brut, 75¢l 9,50 €

Cidre artisanal doux
le clos fleuri, 75¢l 9,50 €

Verre de Cidre, 15¢l 4,00 €

Champagnes &
Vins pétillants

Harlin Pére&Fils brut,75¢1 50,00 €
Coupe Harlin Pére&Fils

brut, 14cl 11,00 €
Delagne brut, 75cl 50,00 €
Coupe Delagne brut, 14cl 1,00 €
Louis Roederer brut, 75¢l 59,00 €
Crémant, 75¢l 23,00 €
Coupe crémant, l4cl 5,50 €
Proseco, 75¢l 23,00 €
Coupe Proseco, 14cl 5,50 €

Digestifs  (4¢cl)

Get 27 Sro0E
Armagnac Duc de Camilhac 6,50 €
Cognac Courvoisier 6,50 €

Calvados Busnel 6,50 €



LES VINS

Vins rouges - 75cl

Région du Beaujolais
Brouilly "Les Thibaults", Jean Loron

Région de Bordeaux
Céte de Bordeaux, Chateau Trapaud "La Parcelle 784"
Saint-Emilion Grand Cru, Chéateau Trapaud BIO

Saint-Emilion Grand Cru, Chéteau Trapaud BIO (37,5¢l)
Saint-Estéphe, Chateau Arnaud

Haut-Médoc Le Moulin Rose de Malescasse

Région de Bourgogne
Morgon, Renée Bobillard Corcelette
Mercurey, Domaine Jadot

Région de La Loire
Sancerre Comte Lafond

Chinon "Le Temps des Cerises", Domaine de la Noblaie BIO

Région du Rhéne
Coéte du Rhéne "Les Deux Albion", Chateau
de Saint Cosme BIO

Vins rouges au verre - i4c|

Saint-Emilion Grand Cru, Chéteau Trapaud BIO
Cote de Bordeaux, Chateau Trapaud "La Parcelle 784"

Mercurey, Domaine Regnard

Céte du Rhéne "Les Deux Albion", Chateau de Saint Cosme BIO

Millésime

2020

2018

2015
2016

2017
2017

2020
2021

2019
2020

2021

2014
2018

2021
2019

Prix

32,00 €

26,00 €

34,00 €
19,50 €

36,00 €
38,00 €

30,00 €
39,00 €

41,00 €
31,00 €

36,00 €

9,00 €
8,00 €
7,00 €
9,00 €



LES VINS

Vins roses - 7scl T e

Région de Loire
Sancerre Comte Lafond 2021 . 29,00 €

Région de Provence
Céte de Provence, Chateau de la Martinette Bio 2020 28,00 €

Vins rosés au verre et pichet

Sancerre Comte Lafond (74c¢l) 2021 7,50 €
Céte de Provence, Chateau de la Martinette Bio (14cl) 2020 7,00€
IGP OC Syrah Grenache (14cl) 5,00 €
IGP OC Syrah Grenache (50c¢l) 13,00 €

Vins blancs - 75¢l

Région de Bordeaux

Vin de France "BL", Chateau Trapaud 2017 34,00€
Région de Bourgogne

Chablis Domaine de Pedrycourt 2021 2800¢€

Chablis Domaine de Pedrycourt (37,5¢/) 2021~ . T7BQ.E
Région du Languedoc-Roussillon

Cétes du Roussillon, Idylle Clos des Amours 2019 29,00 €

Viognier, IGP Cessenon Chateau Viranel 2020 28,00 €

Région de Loire
Instant Sauvignon, Domaine Jean-Marie Berthier 2020 29,00 €

Menetou-Salon, Comte Lafond

2018 33,00 €
Sancerre, comte Lafond 2021 30,00 €

Vins blancs au verre et pichet

Vin de France "BL", Chateau Trapaud (14cl) 20177 800¢€

Chablis Domaine de Pedrycourt (14cl) 2019  9,00¢€

IGP OC Chardonnay (14cl) 6,00 €

IGP OC Chardonnay (50c/) 15,00 €



MENU DU MIDI

entrée plat dessert 22€
entrée/plat ou plat/dessert 18€

ENTREES

Aubergine a la sicilienne et ses crotitons de Provence
Velouté de potimarron, graines de courge torréfiées et tuiles de parmesan
Croustillant de camembert, oignons confits et confiture de fruits rouges

Entrée du jour

PLATS
Filet de cabillaud fagon Fish&Chips™

Andouillette de Troyes & la moutarde ancienne et au vin blanc®
Cheeseburger maison de beeuf*

Plat du jour

DESSERTS

Poire pochée au cidre de Normandie doux et sa chantilly spéculoos
Moelleux au chocolat et glace vanille
Café ou Thé gourmand

Dessert du jour

*Accompagné au choix de frites de pomme de terre et salade ou de
frites de patate douce et salade (+1€) ou de 'accompagnement du jour



A LA CARTE

ENTREES

Aubergine & la sicilienne et ses croltons de Provence

Croustillant de camembert, oignons confits et confiture de
fruits rouges

Velouté de potimarron, graines de courge torréfiées et tuiles de
parmesan

Livarot pané et sa poire au vin grillée

PLATS

Andouillette de Troyes & la moutarde ancienne et au vin blanc®
Salmo Gairdneri et ses [égumes oubliés, sauce beurre & l'ail noir

Vele au parmesan truffées et tomates confites

Bavette d’Aloyau sauce Béarnaise™

DESSERTS

Poire pochée au cidre doux de Normandie et sa chantilly
spéculoos

Tarte au citron destructurée

Moelleux au chocolat et glace vanille

Café ou Thé gourmand

Entremet mangue et son sablé breton

*Accompagné au choix de frites de pomme de terre et salade ou de

8€

Q€

10€
OES

16€
| 5

1 94€
20§

P
8€

8 €
8€

9.-34€

frites de patate douce et salade (+1€) ou de 'accompagnement du jour



MENU ENFANT

boisson/plat/dessert 10€

BOISSON

Au choix parmi la carte des boissons (hors alcool)

PLATS

Nuggets de poulet
Steak haché

Poisson pané

DESSERTS

Gaufre a la chantilly
Coeur coulant au chocolat

Boule de glace au choix

*Accompagné au choix de frites de pomme de terre et salade ou de
frites de patate douce et salade (+1€) ou de 'accompagnement du jour



52 rue meéridienne 76100 Rouen

02 77 64 59 60
contact@wles-bhoreales.com




